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GOD SOPPA MED KRAFTSTJARTAR

Ingredienser

Gor sa har

4 st moroétter

2 msk vetemjol

1 liter vatten

2 tarningar buljong, fisk
400 g ost (kraftost)

1 burk kréaftstjartar

2 dl creme fraiche

2 msk margarin
svartpeppar (efter behag)
1 knippe dill

Riv morétterna och fras dom i margarinet. Tillsatt mjol och spad med vattnet.
Smula buljongtarningarna dver och krydda med svartpeppar. Lat alltsammans
puttra lite.

Tillsatt kraftosten och cremefraichen och ha i hackad dill.

Varm upp. Tillsatt kraftstjartarna precis innan serveringen.

Servera garna med vitloksbrod fill.



