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| Ovrigt, Lattlagat, Bakning

GOD CHOKLADIG KLADDKAKA (TVETA)

Ingredienser Gor s har

100 g smor Smora och bréa en form med kokos i en I8stagbar form.
2 st agg

3 dl socker * smalt smoret i en kastrull

* vispa samman agg och socker

1,5 dl mjél, vete .o .
vispa ner mjol, kakao, vaniljsocker
4 msk kakao och salt
1 tsk vaniljsocker * tillsatt det smalta smoret och vispa vl
50 g choklad, mérk * krossa den morka chokladen och blanda ner i smeten
1 dl kokosflingor * hall i formen och gréadda i ca 35 minuter, kolla efter 25 min ( kakan skall vara
kladdig) stickan skall vara torr
I NOUGAT 100 G * ta ut kakan och I3t svalna i 5 minuter.

Hyvla pa nougaten 1 mm tjockt lager. Nougaten smalter, nar den har stelnat
ar kakan klar for servering.
Servera garna vispad gradde eller glass



