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{0 Skaldjur, Huvudratt, Pasta

GNOCCHI MED RAKOR, BROCCOLLI, VITLOK OCH CHILI

Ingredienser Gor s har

350 g pasta gnochi 1. Koka gnocchin efter anvisningarna pa paketet.
2 burkar rakor, skalade
2,5 dl ost, riven

1 tarning buljong, gronsak

2. Skala, hacka eller riv vitloksklyftorna. Dela, karna ur och strimla chilifrukten.

3. Fras vitldken och chilin i oljan ndgon minut. Tillsatt broccolibuketterna och

500 g broccoli fras ytterligare i nagra minuter.

1 msk olivolja 4. Hall pa buljongen och lat allt sjuda ca 5 minuter. Smaka av med salt och
1 st chili, réd peppar.
3 Klyftor vitiok

5. Hall av rékorna i ett durkslag och 14t rinna av.

6. Blanda broccoli, pasta med rakorna. Strd éver osten.



