FUDGEKAKOR

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne

| Ovrigt, Bakning

Gor sa har

[ Chokladkaksbotten

200 g smoér

3 dl socker

2 st agg

1 dl kakao

4 tsk vaniljsocker
2 dI vetem|ol

1 tsk bakpulver

1 Glasyr

2 dl vispgradde

2 msk sirap, ljus
100 g choklad, mérk
100 g smor

Smalt smoret i en kastrull.

Vispa socker och agg posigt.

Blanda mjol bakpulver, kakao och vaniljsocker.
Blanda samman allt till en jamn smet forsiktigt.

Bred ut smeten pa bakplatspapper i langpannan. Gradda i 175* i 15-20min.
Vand upp kakan pa banken och tag bort papperet genast.

Glasyr;

Koka allt utom smér och choklad i en kastrull till det tjocknat, ca: 15-20min.
Ror ner chokladen och smoret.

Bred sasen over den kalla kakan. Lat svalna helt. Skar i rutor och forvara i
kylen eller frysen.



