
FRANSK POTATISSALLAD

bild saknas

Av: Mia Nilsson

8 port

Grönsaker, Tillbehör, Lättlagat,
Vegetariska, Fest

1 kg potatis

1 st rödlök
3 msk kapris

4 msk gräslök (finklippt)

1 tsk salt

2 krm svartpeppar

 Dressing

2 msk senap, fransk

1,5 msk vinäger, rödvin
/  dl rapsolja

/  dl olivolja

1 tsk salt (lite)

1 krm svartpeppar (lite)

 Finskurna rädisor

Ingredienser 

1
2

1
2

Gör så här 

Skär potatisen i lagom stora bitar, finhacka löken och gräslöken och blanda
med potatisen. 

Blanda ner kapris, salt och svartpeppar däri. 
Blanda senap och vinäger i en skål och vispa ner matoljan droppvis till att
börja med, och även olivoljan. 

Smaka av med salt och peppar. 
Häll dressingen över potatisen och blanda väl. Täck sedan och ställ in i kylen,
Kan med fördel göras dagen innan den ska serveras.


