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FLYGANDE JAKOB (VARLDENS GODASTE)

Ingredienser

Gor sa har

1 st kyckling, grillad

2 dl vispgradde

1,5 dl chilisas

2 tsk curry

1 pkt bacon

1 dl jordnétter

2 st banan

4 dlris

4 st sallad

1 burk ananas, skivor

Om du inte har fardiggrillad kyckling maste du tillaga kycklingen fardigt forst.

1. Satt ugnen pa 225 grader. Bena ur kycklingen. Skar kéttet i mindre bitar
och lagg dem i en ugnséaker form.

2. Skala bananerna. Dela dem forst pa tvaren och sedan pa langden sa att
det blir fyra bitar av varje banan. Lagg bitarna ovanpa kycklingen.

3. Vispa gradden. Blanda den med chilisas och curry. Férdela blandningen
over kyckling och bananbitarna. Gratinera mitt i ugnen ca 20 minuter.

4. Skar flasket eller baconet i smabitar. Stek dem knapriga i medelvarm
stekpanna. Lat bitarna rinna av pa hushallspapper. Stro flasket eller baconet
och jordndtter 6ver den gratinerade anrattningen.

Servera med ris och sallad.



