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FISKGRATANG MED DILL OCH BROCCOLI

Ingredienser

Gor sa har

400 g sejfile

800 g potatis

250 g broccoli

1 msk smor

1 nypa salt

1 nypa svartpeppar
1 st citron

1,5 dl gradde, matlagning
1 dI mjolk

1 msk senap

3 msk dill

4 st sallad

1. Tina sej och gor potatismos.
2. Satt ugnen pa 225°C.
3. Skar broccolin i sma buketter.

4. Smorj en ugnssaker form med matfett. Bred ut potatismoset.
Lagg pa fisken och krydda med salt och peppar. Toppa med broccoli.

5. Riv skalet av halva citronen och klyfta den andra halvan.

6. Gradda mitt i ugnen ca 20 minuter.
Servera gratangen med citronklyftor och garna en sallad.



