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FINA FARSBIFFAR MED GETOSTYOGHURT
Ingredienser Gor s har
400 g notfars Blanda farsen med aggulor, salt, peppar, senap och finhackad vitlok. Tillsatt
2 st 4gg gradde lite i taget och blanda till en jamn fars. Forma 8 biffar. Stek dem i smér
1 tsk salt i en stekpanna pa medelvarme ca 3 min per sida.

1 krm svartpeppar

2 tsk senap

1 klyfta vitlok

1,5 dl gradde, mellan
2 dl matyoghurt

100 g getost

Mosa osten och och blanda den med matyoghurten. Servera biffarna med
sasen, potatis eller pasta och lattstekta gronsaker. Tips: Biffarna kan stekas i
forvag och varmas fore serveringen.



