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FILODEGSCIGARRER MED ROD PESTO

Ingredienser

Gor sa har

6 blad filodeg

1 R6d pesto

100 g soltorkade tomater
(+ ca 2 msk av oljan)

1/5 dI pinjenétter
1 dl parmesan (farskriven)
1/, dl basilika

Ta fram paketet med filodegen och tina den enligt anvisning pa
forpackningen.
Satt ugnen pa 175°.

Mixa allt till peston till en slat massa i mixer eller med mixerstav. Spad med lite
vatten om peston blir fér tjock, den ska vara latt att breda.

Ta forsiktigt ut filodegsarken.

Lagg eventuellt ver en fuktig handduk sa att de inte torkar.

Bred ett tunt lager pesto pa varje ark, dock inte anda ut pa kortsidorna.
Dela varje ark en gang pa langden och en gang péa bredden sa att det blir 4
delar.

Rulla ihop varje del s& att den obredda anden kommer langst ut.

Lagg 12 rullar at gadngen pa plat med bakplatspapper. Gradda i mitten av
ugnen 12 - 15 minuter. Det gar bra att gora i férvag och forvara rullarna i burk
med tattslutande lock.

Servera rullarna som tilltugg, kalla eller sprodvarmda i 200° nagra minuter
strax fore servering.



