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FESTLIG RAKGRYTA

Ingredienser GoOr s har
1 kg rékor, farska Skala rékorna.
1 st paprika, grén Skar paprika och 16k i 1 cm stora bitar.

fras paprikorna och I6ken i olja i en gryta eller vid stekpanna. Krydda med salt
svartpeppar och curry.
Nar I6ken blivit genomskinlig, tilsatt creame fraichen och lat puttra ca 5 min.

1 st paprika, gul
1 st paprika, réd

1 st 6k, gul Ta av fran varmen och ror ner rakorna.

2 dl creme fraiche Servera med Tagliatelle.

5 tsk curry Curry far man smaka av med efter egen smak, detta ar vad jag brukar ta, men
1 krm svartpeppar, grovm. jag gillar curry, sd smaka av med en tsk i taget.

1 tsk salt

500 g pasta tagliatelle



