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FESTLIG KOTTFARSPAJ

inkopslistons,

Av: Linnea
(0 4 port
I Kottfars, Huvudratt, Fest

Ingredienser

Gor sa har

3 dl vetemjol

125 g margarin

2 msk vatten

1 st 16k, gul

2 msk margarin

1 burk champinjoner, skivade
400 g nétfars

1 st paprika, grén
1 tsk salt

1 tsk timjan

2 msk vetemjol

2 dl buljong, koétt
1 dl chilisas

1 st agg

Pajdegen
1. Matt upp mjodlet i en skal. Skar det kalla margarinet i bitar och lagg ner det i
mjolet.

2. Finférdela margarinet i mjolet med en gaffel eller med fingertopparna till en
smilig massa. Tillsatt vattnet och arbeta snabbt samman till en deg. Lagg
pajen i en plastpase och lat den vila i kylen ca 30 minuter.

Kottfarsrora
1. Skala och hacka I6ken. Fras den mjuk i en del av margarinet. Tillsatt
champinjonerna och frés nagra minuter. Lagg upp blandningen pa ett fat.

2. Bryn farsen i omgangar i margarin i stekpannan. Lagg 6ver det i en gryta.
Tillsatt svampblandningen. Skar paprikan i tarningar och blanda ner.
Smaksatt med kryddorna. Stré éver mjol och spad med buljong och chilisas (
ev ketchup ). Lat kéttréran puttra ca 5 min.

3. Satt ugnen pa 200 g. Lagg koéttroran i en ugnsaker form.
4. Kavla ut pajdegen och lagg den som ett lock dver kéttroran. Blir det deg
over kan den anvandas till garneringen. Stick i locket med en gaffel sa angan

kommer ut vid graddningen. Pensla degen med uppvispad agg.

5. Gradda pajen ca 30 min i mitten av ugnen. Servera den med en sallad.



