
FÄRSKPOTATISSALLAD MED RUCOLA

bild saknas

Av: Stengård

4 port

Grönsaker, Huvudrätt, Budget,
Lättlagat, Vegetariska, Fest

1 kg potatis, färsk (kokt, kall)

20 blad ruccolasallad

4 st soltorkade tomater (i olja)

1 dl olivolja

2 msk balsamvinäger
1 tsk dijonsenap

20 st valnötskärnor
50 g parmesan (Färsk)

3 krm svartpeppar

1 tsk salt

Ingredienser Gör så här 

- Koka potatisen 

­ Skär potatisen i bitar och lägg i en skål. 

­ Skär de soltorkade tomaterna i strimlor och vänd ner dem. 

­ Blanda olivolja, balsamvinäger, dijonsenap, svartpeppar och salt i en skål
och häll över potatissalladen. 

­ Grovhacka valnötskärnorna och blanda ner dem. 

­ Skär tunna skivor parmensanost, t ex med en potatisskalare och tillsätt dem.

- Garnera med ruccolabladen


