DRAGONBIFFAR*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne
{0 4 port
{0 Flaskkott, Huvudratt, Budget, Lattlagat

Gor sa har

400 g flaskfars

1 tsk salt

1 krm svartpeppar

1 tsk dragon (1 - 1 1/2 tsk smulad)
2 msk potatismjol

2 st &gg (endast gulorna)

0 Sky

2 dl gradde, visp
(eller "lattare" gradde)

salt
citronpeppar
dragon

soja

Blanda farsen med salt, peppar och dragon.
Ror ner potatismjolet och aggulorna.
Forma avlanga biffar.

Stek dem gyllenbruna, tag upp dem och hall varma.
Vispa ur stekpannanmed gréddden och smaka av med kryddorna. Droppa i
soja for aptitlig farg.

Hall skyn éver biffarna.

Servera med kokt pressad potatis och en sallad.



