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DILLIG KYCKLING
Ingredienser || Gor s har |
500 g kycklingdfile (tzrmat) 1. Bryn kycklingen i smor eller olja och lagg dver i en gryta.
1 msk smor

3 dl buljong, hons 2. Tillsatt buljong och lat koka i 15 minuter tills kycklingen blivit riktigt mor.

1 msk vetemjol

. 3. Red av vetemjodlet i creme fraiche, tillsatt detta och 14t koka 5-10 minuter.
1,5 dl creme fraiche

314 di dill (hackad farsk) 4. Rér ner dillen och smaka av med vitvinsvinager, salt och peppar. Servera
vinager, vitvin med kokt potatis och morotsslantar.
salt

svartpeppar, grovm.
1 kg potatis



