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DANIELS TACOPAJ

Ingredienser GoOr s har

inkdpslistans,

Av: Susanna Tunberg

Kottfars, Huvudratt, Lattlagat, Fest

Blanda mjukt margarin med torra ingredienser. Hall i mj6lken och rér ihop.

0 Degen Tryck ut degen i en form med hdga kanter.

4 dl mjol, vete

2 tsk bakpulver Blanda majonéas och creme freiche i en bunke. Skar tomaterna.

1/, tsk salt

50 g margarin Stek kottfarsen. Blanda i tacokryddan. Klam i vitldksklyftorna. Blanda i 1 dI
1,5 dI mjolk, mellan vatten och stek tills vattnet dunstar.

[ Fyliningen Hall i kéttfarsen i degformen, stré dver tomaterna. Hall pa creme fraiche.
500 g nétfars Gradda i mitten av ugnen 200 grader ca 15 -20 minuter.

1 pase taco kryddmix
2 klyftor vitlok

1 dl vatten

3 st tomat

2 dl creme fraiche

4 msk majonnas

[ Garnering
1 dl ost, riven



