CREOLSK GRYTA

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Elionor
{0 4 port
{0 Flaskkott, Huvudratt, Lattlagat, Fest

Gor sa har

500 g flaskfile

1 st dlkorv (starkt kryddad, 1-2st)
2 st 16k, gul

10 msk syltlok (en liten burk)

1 burk oliver, svarta
(helst kalamata, godast)

2,5 dl gradde, matlagning

[ Allas favorit!

Skiva flaskfilén och bryn den latt. Hacka I6ken grovt och bryn den.
Skiva 6lkorven.

Blanda allt i stor gryta, garna av jarn. Hall i gradden, oliverna och syltldken.
Varm upp och smaka av med peppar och salt.

Ju langre grytan far sta desto godare blir den! Allra godast som rester dagen
efter!

Grytan kan med fordel kompletteras med lite rod paprika.

Servera med ris.



