CITRONTORSK

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Maggan
{0 4 port
| Fisk, Huvudratt, Lattlagat

Gor sa har

600 g torskfile

2,5 dl sas (citronsas)

1/5 st citron (rivet skal + saft)
2 tsk socker

1 dl dill (hackad)

Hall sdsen i en traktdérpanna. Ror i citronsaft, socker och dill. Lat sasen koka
upp. Skar fisken i portionsbitar och lagg ner i sdsen. Lat fisken sjuda under
lock pa svag varme ca 5 min. Strd o6ver citronskal och garnera med lite frasch
dill. Servera med kokt potatis, brod och gronsaker.



