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CITRONKLADDKAKA MED BLABAR OCH LATTVISPAD GRADDE

Kaka med smak av citron som serveras med blabar och lattvispad gradde.

Ingredienser

Gor sa har

[ Citronkladdkaka
150 g smor

3 st citron

2 dI strésocker

1,5 dl mjél, vete

2 tsk vaniljsocker

2 st agg

0 Tillbehor
125 g blabar
3 dl vispgradde

1. Satt ugnen pa 175 grader. Spann fast ett bakplatspapper i botten av en
springform och smorj formens kanter med lite smor.

2. Smalt smoret i en kastrull. Hall 6ver i en bunke.

3. Skolj citronerna. Finriv skalet fran citronerna och lagg i bunken med smor.
Pressa ner saften fran citronerna (ca 0,75 dl) i bunken.

4. Tillsatt socker, mjol, vaniljsocker och agg i bunken och blanda forsiktigt sa
att alla ingredienser gar ihop.

5. Hall smeten i formen och gradda citronkakan i mitten av ugnen i ca 20 min.
6. Lat kakan svalna nagot och stéll sedan in den i kylen for att svalna helt.

7. Vid servering, pudra lite florsocker 6ver kakan och servera med blabar och
lattvispad gradde.



