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I Efterratt

Gor sa har

4 blad gelatin

4 st agg (Gulorna)

100 g strosocker (=1 dl + 1 msk)
1 st citron (skal + saff)

3 dl vispgradde (Laktosfri)

[ Garnering

100 g hallon (Férska)
1 kruka citronmeliss
2 st passionsfrukt

1. Lagg gelatinbladen i b6t i kallt vatten i ca 5 min.
2. Vispa upp gulorna och sockret till en luftig smet.
3. Ta upp gelatinbladen ur vattnet. Smalt dem i vattenbad.

4. Blanda dem sedan med citronskalet och saften. Hall ner blandningen i
aggsmeten.

5. Vispa gradden och vand forsiktigt ner den i den svala citronblandningen.

6. Hall fromagen i smaglas och dekorera med hallon och citronmeliss och
passionsfrukt.



