CITRON- OCH LIMESILL

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: piluren

I Fisk, Smaratter, Fest

Gor sa har

6 filéer sill

5 msk attika

1 dl strésocker

10 st kryddpeppar, hel
1 st lagerblad

1 st 16k, gul

1 knippe dill

lLag 2

1 dl majonnas, latt
3 dI graddfil

1 stlime

1/, st citron

1 msk lime

1 msk citron

Koka upp vatten, attikssprit, socker, pepparkorn och lagerblad.
Sa snart sockret I0st sig, lat lagen kallna.

Lagg i de urvattnade sillfiléerna i en skal.

Hall pa den kalla lagen.

Lagg i skivad 16k och skurna dillstjalkar.

Lat sta kallt 1 dygn.

Blanda alla ingredienser till lag 2.

Tag upp sillfiléerna som legat i 1 dygn i attikslagen.

Skar filéerna i bitar och blanda ner dem lime- och citronlagen.
Forvara kallt.

Garnera med raspat citron- och limeskal.



