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| Ovrigt, Lattlagat, Bakning

CHOKLADTARTA

Ingredienser Gor s har

75 g margarin

3 dI mjolk, laglaktos 10-12 bitar

4,5 dl vetemjol Smalt matfettet och tillsatt mjolken. Koka upp och lat svalna.

Blanda vetemjdl, socker, kakao, vaniljsocker och bakpulver. Rér ner vatskan i

3 di socker mjolblandningen. Hall smeten i en val smord och stréad form som rymmer ca
2 msk kakao 1 1/2 liter och &r ca 20 cm i diameter.

1 tsk vaniljsocker Gradda i nedre delen av ugnen i 200°C, ca 30 minuter. Lat kakan svalna

1 tsk bakpulver innan den stjalps upp. Dela den kalla kakan i 2 bottnar.

Blanda florsocker med vatten till en lagom tjock glasyr. Smaksatt med nagra
droppar pepparmintsessens.



