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CHOKLADKOLA

Den har chokladkolan ar sa god och ett maste till jul.

Ingredienser Gor sa har

2 dl gradde, visp 1. Lagg bakplatspapper i en form, ca 20 x 30 cm.

2 dI strésocker 2. Blanda gradde, socker, sirap, smor och kakao i en kastrull. Lat det koka

2 dl sirap, ljus upp under omrorning.

100 g smoér

4 msk kakao Nar det borjar koka, sénk varmen och koka smeten i ca 10 minuter och gor
kulprovet.

3. Kulprov — Droppa lite kola i ett glas med kallt vatten. Ta upp droppen och
rulla den mellan fingrarna. Det ska ga att forma till en kula som ar lite seg néar
du tuggar pa den. Fortsatt prova med nagra minuters mellanrum tills du har
den perfekta kolan. Rér om da och da.

(R6r ner nagra droppar pepparmyntsolja i smeten om du vill ha mintsmak pa
dina kolor)
4. Hall forsiktigt smeten i formen.

5. Lat kolan sta och svalna en stund innan du staller in den i kylen i minst 30
minuter.

6. Skar kolasmeten i fyrkanter. (14t kolan std framme en stund innan du skar
bitar annars spricker den latt)

7. Sla in kolorna i bakplatspapper och forvar i kylen.



