CHILICANNEOLI

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Tore
{0 4 port
{0 Ovrigt, Huvudratt, Lattlagat, Vegetariska

Gor sa har

250 g keso
2 dl ost, riven
12 st lasagneplattor

1 st 16k, gul

1 burk tomater, krossade
2 klyftor vitlok

1 msk résocker

1 tsk salt

1 tsk paprikapulver

1 krm svartpeppar, grovm.
1 tarning buljong, gronsak

Satt ugnen pa 200°. Koka upp lattsaltat vatten i en stor kastrull. Koka
lasagne-plattorna, nagra i taget, ca 4 min. Ta upp dem forsiktigt och klicka 1
msk cottage cheese pa varje platta, rulla ihop och lagg i en ugnssaker form.
Skala och hacka Ioken. Lagg I6k, krossade tomater, pressad vitlok, socker,
salt och kryddor i en matberedare. Mixa sasen slat. Hall tomatsasen i en
kastrull tillsammans med buljongtéarningen. Lat koka upp under omrérning.
Hall sasen 6ver pastarullarna. Stré 6ver osten. Gratinera i ugnen 20-25 min.
Servera med en gronsallad.



