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CHEESECAKE M. PASSIONSFRUKT
Ingredienser GoOr s har
1/, pkt digestivekex, fullkor 1. Séatt ugnen pa 175 grader.
1 msk strésocker 2. Mixa ingredienserna till botten (kex, socker, kanel, smalt smér) i en mixer.
1 tsk kanel, malen Tryck ut smulmixen i botten av en form med l6stagbar kant (ca 25 cm i
20 g smor diameter).
4 stagg ) i 3. Sattin den i ugnen i ca 10 minuter i 175 grader.
300 g philadelfiaost
2 dl graddfil 4. Mixa ihop agg, ost, puré, graddfil, socker, citronskal och citronsaft sa att allt
3 dl passionsfruktpuré blandar sig.
1 dI strésocker
1 st citron 5. Hall fyliningen i formen och grédda i 175 grader i 50 minuter.

1 dI aprikosmarmelad

. 6. Nar kakan svalnat: smalt aprikosmarmeladen forsiktigt i en kastrull, tillsatt
3 st passionsfrukt

de urgropta passionsfrukterna och bred dver kakan.



