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Lattlagat, Pasta

CEASARKRYDDAD AGGPASTA

Ingredienser Gor s har

300 g pasta Koka pasta.

2 klyftor vitlok Skala och skiva vitlék och frés i smor i en kastrull. Ror i senap och gréadde

25 g smor och koka ihop nagra minuter. Lat sardellerna rinna av, hacka dem och rér ner

2 tsk senap, fransk
2,5 dl gradde, mellan

1 burk sardiner i olja
(sardeller med kapris)

4 st agg
2 dl parmesan (grocriven)
1 st romansallad (tillbehor)

i sasen.

Skala och dela agg i bitar. Hall sdsen éver pastan och strd 6ver agg och ost.
Servera med sallad, garna romansallad. Tips: Ansjovisfiléer gar ocksa bra
istallet for sardeller.



