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SPAGETTI CARBONARA

En enkel och god klassiker.

Ingredienser Gor sa har

2 pkt bacon 1. Koka 4 portioner spaghetti enligt anvisningarna pa paketet.
2 klyftor vitlok

50 g parmesan Satt en stor panna pa spisen.

400 g spaghetti, fullkorn 2. Hacka 2 gul 16k och fintérna bacon. Fras i 1 msk olivolja tills I6ken bérjar
1 tsk salt mjukna. Pressa i 2 klyftor vitlok.

1 krm svartpeppar 3. Hall av spaghettin och hall tillbaka i kastrullen. Lagg i baconfraset, 50 g
4 st agg riven parmesanost, 1 tsk salt och 1 krm svartpeppar.

2 msk persilja
Stall tillbaka pa spisen och blanda val.
4. Knack i 4 agg och blanda tills &ggen boérjar koagulera och pastan blir vit
och kramig. Stré dver 1 msk persiljan. Vill du ha den extra kramig sa hall pa
lite gradde ocksa.

Servera garna med cocktailtomater eller ndgon annan grénsak du har i
kylskapet.



