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Av: Caisa Magnusson
{0 6 port
I Fisk, Huvudratt, Fest

CAISAS FISKSOPPA

Ingredienser Gor s har

400 g laxfile Tina fisken och rakorna och vispa gradden. Skala I6ken och dela varje 16k i
400 g torskfile sex delar. Fras loken i lite margarin i en stor kastrull/gryta tills den mjuknat

25 st jatterakor nagot. Hall ut tomaterna ur burkarna och skar av toppen och botten samt dela

de pa mitten innan du haller ner de i grytan. Hall i vattnet, buljongtérningarna

8 burkar tomater, hela och klipp ner 2/3 av timjanbuketten. Nar det kokar; dela fisken i sma bitar och

4 st 10k, gul lagg i de i grytan. Koka tills torsken blivit vit rakt igenom. Lagg da i rékorna

3 tarningar buljong, fisk och vand i gradden forsiktigt, den ska vara lite skummig nar den smalt lagom
2 dl gradde, visp mycket. Ta av plattan s& fort soppan blivit genomvarm och servera genast i
1 kruka timjan djupa tallrikar. Klipp 6ver resten av timjanen.

1 liter vatten
Servera garna med ett ljust brod eller med ugnsbakat vitldksbrod.



