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BUFFE "MEZE"/ VITLOKSFRASTA CHILISCAMPI*

Ingredienser

Gor sa har

400 g scampi

1 st chili, rod

3 klyftor vitlok

2 tsk ingefara, farsk (riven)

1 tsk spiskummin

3 msk smor- & rapsolja (for stekning)
3 msk koriander (hackad)

1/, msk citron (pressad)

2 krm salt

Kérna ur chilin och skala vitldken och finhacka det.

Fras chili, vitlok, ingefara och spiskummin i smor-&rapsolja i en stekpanna ca
1 min.

Lagg i scampin och stek den ca 1 min pa

varje sida.(Inte fér lAnge, d& blir scampin seg)

Smakséatt med koriander, citronsaft och salt



