-2 S

BUFFE "MEZE"/ FETAFYLLDA CIGARRER*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne
I 16 st

{0 Ovrigt, Smarétter, Vegetariska

Gor sa har

1 rulle filodeg

(eller 16 ark springrolls)
200 g fetaost (smulad)
2 krm svartpeppar

1/5 dl mynta (hackad)
2 tsk smoér- & rapsolja

Fyllda cigarrer ar ett maste pa mezebordet. Man kan laga dem av olika typer
av filodeg men aven av spring roll deg som ar enklare att anvanda. Du hittar
den fryst i utlandska butiker.

Satt ugnen pa 225°. Halvtina degen i en blét handduk. Blanda ost, peppar
och mynta.

Ta loss ett degark (1212 cm) i taget och lat resten ligga kvar i handduken.
Lagg pa en strang fylining, vik in kortdndarna och rulla ihop till en rulle.
Pensla kanterna med vatten som “klister”. Ldgg dem pa en plat med
bakplatspapper. Pensla med smoér-&rapsolja. Gradda i mitten av ugnen ca 10
min.



