
BROCCOLISOPPA MED PARMESANKESELLA

bild saknas

Av: anette ahlen

4 port

Grönsaker, Huvudrätt

3 st potatis

8 dl vatten

1 tärning buljong, höns
(eller grönsaksbuljong)

1 nypa basilika

4 klyftor vitlök
1 st morötter (stor)

1 stjälk selleri
400 g broccoli

1 msk rapsolja

4 tsk parmesan

4 msk kesella

Ingredienser Gör så här 

Koka alla grönsaker (skurna i tärningar) i buljongen ca 1012 minuter. 
Mixa alltsammans, rör ner oljan och smaka av med salt och peppar. 
Rör ut parmesanen med kesellan och rör sist av allt ner röran i den mixade
soppan. 
Servera med hackad basilika på toppen.


