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Av: M
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{0 Flaskkott, Huvudratt, Lattlagat, Smala

BROCCOLIPAJ MED BACON

Ingredienser

Gor sa har

150 g margarin

3,5 dI vetemjdl

3 msk vatten

1 pkt bacon

350 g broccoli

2,5dl ost

2,5 dl gradde, matlagning
4 st agg

1. Gor pajdegen, lattast ar att hacka smoret i mjolet och knada forsiktigt. Den
ska inte klibba.
Lat sta kallt i 30 min.

2. Kla en pajform med degen, tryck ordentligt i kanterna. Stick hal med gaffel
pa flera stallen. Forgradda 10 minuter pa mittenlage.

3. Skar bacon i remsor o stek latt. (Ej knaperstekt)

4. Placera ut broccolibuketterna éver hela pajformen, stjalken nerat. Férdela
baconen jamt 6ver broccolin.

5. Tarna osten, fordela jamt dver pajen. Det ska finnas ost dverallt.

6. Vispa samman aggen och gradden, hall éver pajen, det ska synas vatska
anda upp till kanten.

7. Gradda i mitten av ugnen i ca 35 minuter, hall koll sista minuterna sa den
inte blir brand.



