
BRITT­MARIES KÖTTFÄRS I UGN

bild saknas

Av: Ulrika

4 port

Köttfärs, Huvudrätt, Budget, Lättlagat

500 g blandfärs
1 st lök, gul
1 tsk salt

1 krm svartpeppar, grovm.

3 dl grädde, matlagning
1 dl chilisås
2 tsk curry

Ingredienser Gör så här 

Fräs färs och lök. Krydda. Blanda i resten av ingredienserna. 
Häll röran i en smord ugnsäker form och grädda 10­15 min i 250 grader. 

Servera med ris och sallad.


