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BOOKMAKERTOAST
Ingredienser Gor s har
500 g oxfilé 1. Rosta brddskivorna i en stekpanna, 1&agg i en rejal klick smér och stek

1 limpa lantbrod oxfilén hastigt p4 bada sidor, salta och peppra kéttet.

4 st agg
4 msk dijonsenap
4 msk pepparrot

1 pkt bladsallad 3. Lagg en rejal klick riven pepparrot pa toppen och placera forsiktigt en ra
aggula i pepparroten. Avsluta med lite nymald svartpeppar.

2. Bred senap pa brodskivorna, lagg pa strimlad sallad och finhackad rodIok.
Fordela kottet ovanpa.



