BISCOTTI

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Emelie Pauli

| Ovrigt, Bakning

Gor sa har

100 g smoér

1,5 dl strésocker

2 st agg

5 dl vetemjol

31,4 dl kakao (ev men ta da 4,25 dl mjél)
1,5 tsk bakpulver

[ smaksattning

100 g chokladkaka

1/, dI hasselnétter (och/eller)
1/5 dl valnétter (och/eller)

1/, dl mandel

1. RAr smor och socker porost. Rr ner ett 8gg i taget. Tillsatt mjol blandat
med bakpulver och ndgon av smaksattningarna. om aggen ar stora kan mer
mjol behévas.

2. Dela degen i tre bitar och rulla ut dem till tre langder. Lagg dem pa en plat
med bakplatspapper. gradda mitt i ugnen i 200 grader ca 10 minuter.

3. Skar langderna pa snedden i 2 cm breda bitar. lAgg dem med ena snittytan
upp pa platen och rosta dem i 5 minuter. Vand andra snittytan upp och rosta i
ytterligare 5 minuter.



