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BETTANS GODA PASTAGRATANG

Ingredienser

Gor sa har

1 kg nétfars

1 st 16k, gul

2 klyftor vitlok

2 msk tomatpuré

500 g tomater, krossade
1 st paprika, rod

1 tarning buljong, gronsak
1 burk majs

4 dI creme fraiche, latt

3 st chorizo

salt

svartpeppar

grillkrydda
paprikapulver

ost, riven

pasta gnochi

Hacka 10k och paprika och pressa vitloken, fras i smor.

Bryn koéttfarsen och krydda den.

Dela chorizon pa langden och skar sedan i skivor och bryn den sedan.
Blanda ihop allt (utom creme fraichen) + kryddor, tomatpuré och krossade
tomater. Lat det std och sméaputtra ett tag.

Koka pastan.

Riv osten.

Varva i en storre ugnsform eller lAngpanna, pasta och koéttfarsroran. Klicka ut
creme fraichen pa forsta lagret av kéttfarsroran. (Den gar lattare att klicka ut,
om du ror den lite I6sare forst med en gaffel.) Stré mycket riven ost ovanpa!
Gradda i 225 grader tills osten smalt.



