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BASILIKARIS MED KYCKLING

Ingredienser

Gor sa har

900 g kycklingklubbor
1 msk rapsolja

1 tsk salt

2 krm svartpeppar

2 dI creme fraiche, latt
2 tsk paprikapulver

2 tsk chilipulver

1 tarning buljong, héns
2 dl vatten

1 st 16k, gul

1 msk rapsolja

3dlris

2 tarningar buljong, hdns
6 dl vatten

1 burk majs

50 g basilika

Satt ugnen pa 200°.

Bryn kycklingen i olja i en stekpanna. Krydda med salt och peppar. Lagg den i
en ugnsform.

Blanda creme fraiche, paprika- och chilipulver med buljong och hall runt
kycklingen.

Stall in formen i ugnen i ca 25 minuter.

Skala och finhacka I6ken. Bryn den i olja i en kastrull. Tillsatt riset och l1at det
frasa med sa det ar glansigt. Hall i buljongen och koka enligt férpackningen.

Nar det ar ca 5 minuter kvar tillsatt majsen.



