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BACONBIFFAR

Ingredienser

Gor sa har

600 g notfars

1/5 dI vichyvatten

1 st aggula

8 skivor bacon

2 msk kinesisk soja
8 skivor ost

1/, dl strobrod

1 st 8gg

1 krm citronpeppar
1 dl gradde, kaffe
1 tsk paprikapulver
salt

vitlok

Blanda strébréd med gradde, vichyvatten och soja. Lat det svalla i nagra
minuter.

Tillsatt aggen, citronpeppar, paprikapulver, salt och ev.pressad vitlok.
Blanda i farsen och roér den smidig. Forma 8 biffar och linda en skiva bacon
runt varje biff. LAgg dem pa ett smort ugnssakert fat. Tack varje biff med en
skiva ost. Pudra garna lite paprikapulver 6ver osten. Gradda 25-30 min. i 225
grader.

Servera med Klyftpotatis eller ris.



