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BACON OCH SVAMPFRESTELSE

Ingredienser

Gor sa har

4 skivor brod (t ex Pagens Kan sjalv)
2 pkt bacon (2 740 g)

2 msk margarin

250 g champinjoner

2 st salladslok

/5 di dill

4 dl creme fraiche

1 st paprika, réd

1,5 dl ost (riven)

1. Satt ugnen pa 225 grader.
2. Stek baconskivorna gyllene, lat rinna av pa hushallspapper.

3. Smalt matfettet. Skiva och stek champinjonerna. Tillsatt 16k och dill, 1at
frasa nagon min. Vand ner créme fraiche. Varm upp.

4. Bred ut en tredjedel av fyllningen pa en av brédskivorna. Fordela halva
mangden bacon ovanpa. Lagg pa nasta brddskiva. Bred ut en tredjedel av
fyllningen. Tack med halva mangden paprika.

5. Lagg pa den sista brédskivan. Bred ut det som ar kvar av fyllningen pa
tartans topp. Rulla kvarvarande baconskivor och placera i en rad pa tartans
mitt. L&gg paprikaringar utmed tartans sidor.

6. Stro over riven ost. Gratinera mitt i ugnen tills osten smailt.



