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I Gronsaker, Huvudratt

BACON OCH GRONSAKSPAJ

Ingredienser

Gor sa har

[ Pajdeg

75 g smor

2,5 dl vetemjol
3/, dl kesella

[ Fylining

250 g bladspenat

3 st paprika (i olika farger)
1 pkt bacon

3 st &gg

2 dl mjolk

1,5 tsk salt

2 krm vitpeppar

2 dl ost, riven

Pajdeg: Hacka samman smd&r och mjdl till en grynig massa. Tillsatt Kesella
och arbeta snabbt ihop till en deg. Tryck ut degen i en pajform (ca 24 cm i
diameter). Satt ugnen pa 200 grader. Lat pajen vila i kyl ca 30 min. Férgradda
pajskalet ca 10 min.

Fylining: Tina spenaten och pressa ur all vatska. Tarna paprikorna.

Klipp och stek bacon. Fras gronsakerna mjuka. Vispa samman &gg, mjélk och
kryddor. Blanda i bacon, gronsakerna och osten. Hall fyliningen i det
forgraddade pajskalet. Gradda i nedre delen av ugnen vid 200 grader ca 30
min.



