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BACON- OCH BASILKAKNYTEN MED PASTA

Ingredienser Gor s har
600 g skinkschnitzel Satt ugnen pa 225 grader
1 tsk salt

1 krm svartpeppar, grovm. KOTTET

100 g farskost m vitldkssmak

. Lagg kottet plant och banka det lite 1att med handen.
4 msk pesto, roéd

2 pkt bacon salta och peppra kottet.
5 st creme fraice,vitlok & ort
500 g pasta tagliatelle Blanda farskost och peston. Bred sedan blandingen 6ver kéttet och rulla ihop.

Linda bacon runt om rulladerna.

Bryn rulladerna och lyft sedan éver dem i en ugnsfast form.
Om det blivit ndgon pesto 6ver, bred denna 6ver rulladerna.
Bred sedan creme fraicen over alltihop.

Sattin i ugnen i ca 25-30 min.

Koka pastan enligt anvisningen pa férpackningen och servera.



