Al

inkdpslistans,

i Av: Eva Johansson Lénn

{0 4 port
{0 Skaldjur, Huvudratt, Lattlagat, Fest

ASIATISK RAKBULJONG MED GRONSAKER OCH LIME

Ingredienser

Gor sa har

[ Buljong

500 g rakor

3 msk matolja

2 stjalkar citrongras
3 klyftor vitlok

1 st scharlottenldk
1 st chili, réd

1 bit ingeféara, farsk
1 burk tomater, hela
4 dl vatten

salt

0 Laggi:

500 g rakor

1 huvud broccoli
200 g sockerartor
8 st cocktailtomater
1 stlime

1 kruka koriander

1. Bérja med buljongen. Fras rakskal i matolja ndgra minuter.

2. Skar ner samtliga gronsaker och lagg i. Fras ytterligare ndgon minut.
3. Hall pa tomater och vatten och lat smaputtra ca 25 minuter.

4. Sila buljongen och smaka av med salt.

5. Koka sedan broccoli och sockerartor i buljongen.
6. Lagg i rakor, tomater och koriander och smaka av med limesaft.

Servera.



