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APPELKAKA

Ingredienser GoOr s har

1. Satt a 175°.
[ Sockerkaka attugnen pd

2. GOr sockerkakan: Smorj och brdéa formen. Smalt smoret, hall i mjélken och

100 g smor
2 dl gocker Iat det svalna. Vispa &gg och socker ljust och pdsigt, gdrna med elvisp.
N Tillsatt mjolet blandat med bakpulvret och mjolkblandningen. Rér snabbt ihop
1stagg till en jamn smet, hall den i formen.
2 tsk bakpulver . . .
3. Skala a@pplen och skar i mindre bitar. Blanda socker och 2 msk kanel och
4 dl vetemjol

rulla appelklyfterna i det. Tryck ner appelklyftorna i sockerkakan. Om det blir

1 dI mjolk, standard socker och kanel dver - stro 6ver kakan.

[ Fylining 4. Gradda i 175-200 grader.
3 st apple

2 msk socker
kanel, malen



