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ADELOSTKASSLER

Ingredienser GoOr s har

500 g kassler Satt ugnen pa 225 grader

1 st 16k, gul Skar kasslern i %2 cm tjocka skivor. Skala och hacka |6k, skiva svampen och

skar paprikan i strimlor.

Fras I6ken mjuk i smor. Pressa vitlok, rér ner champinjon o paprikastrimlor
under omrérning. Krydda.

Lagg kasslern pa rad i ugnsform, lagg grénsaksréran runtom.

2 st paprika, grén
250 g champinjon (farska)
1 klyfta vitlok

3 msk parmesan Mosa &delosten o ror ut med gradden. Hall sasen 6ver kasslern och
2 dl gradde, mellan grénsaksréran. Stré éver parmesan.

salt In i ugnen ca 20 minuter.

svartpeppar Servera med ris.

125 g adelost

1 msk smor
ris



