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Av: Neta & Peppe
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I Gronsaker, Huvudratt, Vegetariska,
Vardag, | ugn

VEGETARISK MOROTSPAJ

Pajen ar mustig och har en fin balans mellan sétman frdn morétterna och saltan fran fetaosten.

Ingredienser ||

Gor sa har [l

[ Pajdeg

125 g smor

2 dI mjol, vete

1 dI mjél, graham

1 msk vatten (iskallt)

[ Fylining

5 st mordtter

1/, dl olivolja

1 krm gurkmeja

salt

svartpeppar

2 klyftor vitldk (fint hackade)
1 dl persilja (hackad)

1/, dI solroskarnor (rostade)
150 g fetaost

1 dl creme fraiche

1. Satt ugnen pa 175°C.

2. Blanda snabbt samman ingredienserna till pajskalet i en matberedare med
kniven monterad.

3. Smodrj en springform med Idstagbar botten, 24 cm i diameter. Tryck ut
pajdegen i formen och stall in i frysen.

4. Stek morétterna i olivoljan, krydda med gurkmeja, salt och peppar. Blanda
samman morétterna med de 6vriga ingredienserna och smaka av med salt
och peppar.

5. Fordela fyllningen i pajskalet och gradda pajen mitt i ugnen i ca. 35
minuter. Ett litet tips ar att ha ett bakplatspapper under ifall formen skulle
lacka.

6. Lat pajen svalna lite innan servering. Servera med en sallad.



