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{0 Gronsaker, Huvudratt, Vegetariska,
Fest, I ugn

PESTOPAJ MED BAKADE GRONSAKER

Perfekt fér bade vegetarianen och for den som vill ha lite mer kéttigt vid sidan om.

Ingredienser

Gor sa har

[ Pajskal

3 dl mjol, vete
125 g smoér

2 msk vatten

[ Fylining

1 st paprika, rod

1 st paprika, gul

2 st rodIok

1 st squash

1 msk olivolja

1 tsk salt

1 krm svartpeppar
3 st agg

2 dI mjolk, standard
1 dl pesto

[ Servering med
sallad, blandad
prosciutto

salami

oliver, kalamata

1. Jobba in smoret i mjolet, tillsatt vattnet och jobba raskt ihop allt, eller gor
det i en matberedare med kniven monterad.

2. Kavla eller tryck ut degen i en pajform, ca. 24 cm i diameter. Nagga med en
gaffel. Lat pajen vila i kylskap 15-30 minuter.

3. Satt ugnen pa 250°C.

4. Karna ur paprikorna och skala I6ken. Skar paprikorna i bitar, I6ken i tunna
klyftor och squashen i skivor. Lagg allt pa en bakpapperskladd plat och stank
Over oljan och krydda med salt och peppar. Satt in mitt i ugnen 15-20 minuter.

5. Vispa ihop &gg, mjélk och pesto.

6. Sank ugnsvarmen till 200°C. Férgradda pajskalet mitt i ugnen ca. 10
minuter. Lagg i de ugnsbakade grénsakerna och hall dver aggsmeten.

7. Gradda pajen mitt i ugnen ca. 35 minuter eller tills pajen fatt fin farg och
fyliningen stannat.

8. Servera pajen med tillbehéren vid sidan om.



