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DROMTARTA, GLUTENFRI

Och vill man géra drdmmen sann om en tarta som stillar sétsuget ska man definitivt baka denna drémtarta.

Ingredienser

Gor sa har

4 st &gg (rumsvarma)
2 dl socker

3 msk kakao

2 dI potatismjol

0 Fylining

150 g smor (rumsvarmt)
2 dl florsocker

3 tsk vaniljsocker

1. Vispa agg och socker vitt och pordst. Blanda potatismjol och kakao och
sikta ner det i smeten samtidigt som du rér om forsiktigt.

2. Hall smeten i en langpanna, 30 x 40 cm, kladd med bakplatspapper.
Gradda i ugnens mitt ca. 5 minuter. Stjalp upp rulltartan pa sockrat
bakplatspapper och lossa forsiktigt det dvre bakplatspappret, anvand en
fuktad bakduk om det inte vill lossna. Lat kallna under langpannan.

3. Sikta ner florsockret i sméret och tillsatt vaniljsockret, vispa fluffigt med en
elvisp. Bred smdrkramen pa rulltartan och rulla ihop fran langsidan. Rulla
bakplatspappret runtom.

4. Forvara dromtartan med skarven ned insvept i ytterligare en dagstidning
och férvara kallt fram till servering. Lat den garna sta till nasta dag. Kan frysas
in.

5. Skar dromtartan i skivor med en vass kniv och 1agg upp pa fint fikafat.



